OLTREPO PAVESE RIESLING
FILARE 52 2027

TIPOLOGIA: DOC bianco

BOTTIGLIE: 10.000

ALCOL:13.5 % vol.

PREZZ0 INDICATIVO IN ENQTECA: €125

VITIBNI: Riesling renano 180%

RESA/HA: 100

CEPPI/HA: 4200

ALLEVAMENTQ: guyot

TIPOLOGIA DEL TERRENQ: calcareo gessoso
VENDEMMIA: manuale, regolare
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: Si
FERMENTAZIONE: acciaio 100%

TEMPERATURA CONTROLLATA: Si

LIEVITI SELEZIONATI: Si

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si
AFFINAMENTO: 12 mesi in acciaio. 12 mesi in bottiglia
S0z 10

RESIDUQ ZUCCHERIND (G/L): 3.

PROFILO ORGANDLETTICO: Veste dorata. Apre su Frutti esotici,

confettura di albicocche, litchi, migle, poi soffusi ricardi di
idrocarburo e pietra focaia in un elegante quadro olfattivo di
purezza e avvolgenza. Sorso delicato: [importante freschezza,
sorretta da buona sapidita completano un guadro distinto.
Tagliolini al nero di seppia e porodori ciliegino
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METODO CLASSICO EXTRA BRUT
PINOT NERO ROSE 145 2020

TIPOLOGIA: VS0 rosato Metodo Classico
BOTTIGLIE: 5.000

ALCOL: 12.50 % vol.

PREZZO0 INDICATIVO IN ENOTECA: € 26
VITIGNE: Pinot nero 100%

RESA/HA: 100

CEPPI/HA: 5.000

ALLEVAMENTO: guyol

TIPOLOGIA DEL TERRENQ: calcareo argilloso
VENDEMMIA: manuale in cassette, anticipata
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: Si
FERMENTAZIONE: acciaio 100%
TEMPERATURA CONTROLLATA: Si

LIEVITI SELEZIONATI: 5i

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si
AFFINAMENTO: 8 mesi in acciaio, 48 mesi sui lieviti, 3 mesiin

bottiglia dopo la sboccatura
50z: 50
RESIDUO ZUCCHERIND (G/L): 4

PROFILO ORGANOLETTICO: Spuma abbondante svanisce
velocemente, corona frammentata, fine e persistente il perlage.
Rosa antico, ramato, ottira fittezza, luminoso. Naso patente ma
intlroverso. note di rosa, scorza di arancia ed erbe essiccate. Nota
salina.

Bocca gradevole al tatho, awvolgente, gustosa di granita
all'amarena.Chiude sul frutto e mandorla.
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PINOT NERO DELLOLTREPO
PAVESE SOLONERO 2022
TIPOLOGIA: DOC rosso

BOTTIGLIE: 13136

ALCOL: 13 % vol.

PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: €13

VITIGNI: Pinot nero 180%

RESA/HA: 120

CEPPI/HA: 3.500

ALLEVAMENTO: guyot

TIPOLOGIA DEL TERRENQ: calcareo argilloso
VENDEMMIA: manuale, regolare
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: Si

FERMENTAZIONE: acciaio 100% criomacerazione a bacca intera
per almeno una settimana prima della fermentazione alcolica

TEMPERATURA CONTROLLATA: Si

LIEVITI SELEZIONATI: Si

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si

AFFINAMENTO: 18 mesi in acciaio, 12 mesi in bottiglia
S0z: 90

RESIDUO ZUCCHERINO (G/1): 39
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