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Goloso ¢ g1010s0 di frutto rosso l‘j{')|p{'mm ¢ pasticceria, intervallati da fiori ed
erbe rupestri. Al l‘)ill:lti'} si rivela morbido e generoso I'IL‘;;H aromi, lieve e
aggraziato nel CoTpo ¢ nel finale. Buono con pr.'ﬂpcttc di maiale al curry e

\"(_‘1'1..'11_1 I'c.

Degustazione

Rosa corallo chiaro con perlage tine. Un nitido ricordo di frurri rossi
succosi si esprime in note di fragola, lampone e mirtillo, per poi tarsi piu
dolce proponendo una composta di ciliegie, il sidro, il succo di more e
mirtilli, le gelarine di arancia. Un'intrigante nota di pasticceria richiama le
ciambelline con I'anice e il pan di Spagna con alchermes e crema al burro,
seguito dal plum-cake con semi e conferrura di pesche. Note di fiori freschi,
riconosciamo artemisia e glicine, insieme a erica, evolvono in una
sfumarura verde di finocchierro selvarico e salvia, mentre lievi norte di
mandorle lievemente tostate e arenaria completano I'insieme. Sorso
cremoso, ricco di mela rossa e ﬂ'ﬂgnlc in macedonia. Propone una buona
acidira e cremosita, con strurtura e tessitura adeguare, che si assotrigliano

in un finale :1gi1c? e lcggi:ulm, arrraversaro dal frurraro e dal floreale.
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Ha un approccio un pn' serioso, come il vitigno impone, poi apre su drupc
.

gin“c ¢ mature, senza trascurare una nota di zafferano: ed ¢ proprio questa

spezia che dara sapore a dei bocconeini di maiale alle mele a cui potrete

abbinarlo.

Degustazione

E di colore paglierino brillante solcaro da sottile perlage ¢ al naso offre note
tostate, di panificazione e di frurei gialli. Ai toni di crosta di pane si
fondono quelli di pesca gialla, melone, ananas, mela e susina, raggiunti poi
dall’arancia bionda, anche in scorza candira, bergamorto e cedro. Le
tostature si fanno pit dolci e ricordano le mandorlea in confetto e
pralinate. A rrarei si attacciano venarure vegerali di toglie di limone e
melissa, per chiudere poi su ricordi di zafferano, zenzero e minerali di selce.
Lingresso ¢ cremoso, bilanciato, di buona freschezza e pari sapidira. La fase
si chiude con una leggera flessione della structura, che lascia spazio alle
componenti pitt dure, senza pero restringere il recrolfarto, dove il frurro si

maoscra P]Ll croccante.
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Pinot Nero Dosaggio Zero 2019

@ REGIOMNE PRODUTTORE
* Lombardia Sparkle 2024 - Manuelina

Di non agile leggibilita, gioca su mineralita, freschezza e frutto poco
5 ob &

maturo. T\Icglin in bocca, dove ¢ fine e cremoso, invitante, ma altrettanto
compassato. Bene insieme a una torta rustica con ricotta, uova, }‘I'if-h._‘“i ¢

1_11[]']1._"._‘(['11.

Degustazione

Paglierino doraro luminoso con perlage molro fine, al naso e renue nei
minerali di selce e gesso che incontrano aromi di mela, pera e melone
invernale poco marturi, avvolti da timbri di limone anche in foglie. Ecco
tocchi di noce fresca ed erba medica con nuance di panettone. Fresco,
sapido, leggero, si allunga sulla sinergia acido-salina senza suscirare spigoli e
incentivando a un nuovo calice. La cremosita raffinara riene banco e il

]'L’l'['l.'h”".ll'l'L‘h [rova :'I:._:]'l_ll'l'li, l‘:,‘_:L"ﬁ_‘-'\l.'?I ¢ nore f['U.‘:L"]'lL‘ C]'l‘r:lL‘L‘C.
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